L’équipe de la Grange Templière
vous propose                    
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          Menu 42€                   [image: image2.png]



(Entrée, Plat, Fromage & Dessert)

Menu 38€           
 (Entrée, Plat & Dessert)
  Formule 32€

  (Plat & Dessert)  
        (*) Contient des Produits allergènes
¤ MISE EN BOUCHE ¤

Verrine inspiration du Chef (*)
¤ ENTREE ¤

Tarte fine de confiture d’oignons rouges déglacés au Porto

Magret de Canard fumé, Pickles de Goccia & graines de moutarde (*)  
Ou
Œuf des Causses brouillés aux éclats de Truffes noires (1)
Truffes fraiches émincées, Brioche dorée à l’huile de Truffe
 ¤ PLATS ¤

Médaillons d’Agneau rôtis au Miel & Romarin
Millefeuille d’Agatha aux baies roses & Aïl confit

Ou

Risotto Arborio à la Truffe noire (1)
Parmesan & perles de Truffes
 ¤ DESSERTS ¤

Trilogie des Templiers (*)
(Le chocolat dans tous ses états) 
Ou
Nougat glacé à l’amande & fruits confits au Cognac (*)
Spirale de fruits rouge & Framboise fraiche

(1) 1€ suppl.
Nous vous souhaitons un agréable moment
 Menu spécial enfant 14€  ( jusqu’à 12 ans ) 
